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La ditta Molino di Ferro si trova a Vedelago, in provineia di Treviso, nel cuore della
campagna veneta. Una localitd con molti raccolti di mais ¢ di alimenti tradizionali, dove in
particolare la coltivazione ¢ 'uso del mais per la preparazione della saporita “polenta” co-
stituisce una tradizione che dura da molti ¢ molti secoli,

In questa terra, cingue generazioni di mugnai della famiglia Marconato hanno miglio-
rato ¢ perfezionato la selezione ¢ la lavorazione del mais.

La varietd dei nostri prodotti si amplia, la vostra salute migliora!

La Molino di Ferro produce una serie completa di prodotti accuratamente adattata alle
persone che presentano intolleranza al glutine, ma anche a quanti desiderano una corretta
ed equilibrata alimentazione quotidiana.

La dinta, che ha dalla sua parte la grande esperienza accumulata, produce una serie
completa di paste che si cucinano in pochi minuti, che recano il marchio “Le Veneziane™ ¢
1 gustosissimi e soffici biscotti “Sorrisi di Mais”, fatti con farina di mais di qualita scelta,

PASTE

Le Veneziane della Molino di Ferro costituiscono una gamma completa di paste ali-
mentari senza glutine, in quanto provengono da farina di mais 100%, che ¢ estremamente
digeribile. Le paste Le Veneziane, proprio per questa loro particolaritd, sono grandemente
apprezzate da chi desidera un’alimentazione igienica e leggera.

Le loro caratteristiche principali sono la mancanza di glutine, il basso contenuto di
grassi ¢ I"assenza di sostanze coloranti,

POLENTA

Polenta, la tradizione sulla vostra tavola

Polenta precotia: pronta in pochi minuti!

Genuina polenta precotta, gustosa, nutriente ¢ tradizionale.

La farina di mais per la polenta, un piatto tipico della tradizione veneta, ¢ migliorata nel
tempo attraverso "attenta selezione del granturco che oggi garantisce un prodotto saporito
¢ facilmente digeribile. La precottura al vapore, attraverso una speciale elaborazione, con-
sente la preparazione in un solo minuto di una polenta ricea di gusto, rispettosa dell’antica
tradizione. La vera polenta precotta ¢ disponibile in due tipi, polenta bianca { macinata fi-
nemente) e gialla (grossa).

BISCOTTI

Arrivano i sorrisi...di mais!

La gamma di prodotti della Molino di Ferro é completata da una varietd scelta di bi-
scotti preparati con farina di mais.

Unici e particolarmente indicati per i celiaci: i soffici biscotti di mais,

I soffici biscotti Le Veneziane sono disponibili in tre tipi: gusto tradizionale, con cioc-
colata ¢ con mandorle.

Tre scelte cccezionali per la vostra colazione, ispirate a un’antica ricetta!
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AMNGETE ouvTiBeES
EmiéEre ta fupapikd “Le Veneziane™ ki Ta appdra pmoxdta “Sorrisi di Mais™
Molino di Ferro amd 100% kakapmmdss, tov kitpivo ¥puad e glong.
Kepdiote o rondrryma, auBevnikdTnro, EAQPRATITE K EuTTEyia.

T wpaoidema Moling di Fomo oodyovem & Siovfpovio omny EAASSS xm oy Kdmpo ook
amd 1y BIOMHXANIA ZYMAPIEKON ‘HAIOE' - NMAN. IN. AAKOEABEEZT.
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Edrv ooy amd oulcedn Sicmoarr 10 TRV uopic KiaTog
STy PUNTIYOYPOPOlTal QTG 1OV YIITRG TOU Tapciow oog.
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